
東京初進出の人気店、行列のできる路面店などトレンドグルメが駅ナカに集結！手土産やギフトにも
商品に合わせて空間と香りが変化！「イマーシブ」な購入体験ができる次世代自販機が登場

JR新宿駅の新エキナカグルメスポット「EATo LUMINE（イイトルミネ）」
全28店舗と限定商品のラインナップが決定！

＜Press Release＞ 2024年3月15日
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株式会社ルミネ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：表 輝幸）は、JR新宿駅改札内に新たなエキナカ
商業施設「EATo LUMINE（イイトルミネ）」を2024年4月17日（水）にグランドオープンします。イイトルミネは、
お出かけのついでに気軽に立ち寄ってトレンド感のあるグルメを手に入れることができるタイパ（タイムパフォーマンス）・
ウェルパ（ウェルネスパフォーマンス）の高い食体験の提供を目指した、エキナカならではの新グルメスポットです。
この度、新しく誕生したここだけにしかないショップや、東京初進出・ルミネ初出店の人気店、行列ができる路面店など、
注目の28ショップの出店が決定しました。また、イイトルミネでしか手に入らない限定商品も多数登場します。

★特設サイト：www.lumine.ne.jp/eato-lumine/

＜POINT＞
①新しく誕生したブランドや新業態ショップ、行列のできる路面店など、28ショップが集結
②「イイトルミネ」でしか買えない限定商品を多数発売
③映像や香りによる没入体験ができる次世代自販機が登場
④開業記念！ルミネ新宿でスムーズにお受け取りができるプレオーダー実施決定

世界でいちばんの、
うれしい出会いを。

世界でいちばん多くの人が使う駅に
世界でいちばん嬉しい出会いを集めました。

ときめくモノも、おいしいモノも、幸福な時間も
まるっと満たしたい。すこし欲張りな場所です。

さあ、あなたの特別な毎日に。
おいしくて、たのしいルミネ。エキナカに誕生。
2024.4.17 イイトルミネ GRAND OPEN!

■概要

［施設名称］ EATo LUMINE（イイトルミネ）
［開業日］  2024年4月17日（水） 11:00オープン

（4月18日以降の営業時間は8:00～22:00 
※ショップにより営業時間が異なります。詳しくは特設サイトをご確認ください。）

［場所］   JR新宿駅 B1階 改札内（西改札方面）
［入場方法］ 改札内の施設のため、入場には乗車券類（きっぷ・ICカードなど）または入場券が必要です
［売場面積］ 約950㎡
［店舗数］  28店舗

http://www.lumine.ne.jp/eato-lumine/


■注目ショップ

①新ブランド・新業態店舗
新ブランド・新業態が12店舗出店します。手土産としてもぴったりなクッキーやビターキャラメルナッツスイーツなど、イイトルミネにて
新しく誕生するブランドが5店舗出店します。また、1000アイテム以上が集まるパンのセレクトショップ「BAKERs‘ Symphony」
や、東日本橋の人気ブーランジェリーの新業態「BUNNY BREAD」、焼き菓子をラインナップに加えた人気のシフォンケーキ専門
店の新店「MERCER BAKESHOP」など、話題のショップの新業態が7店舗出店します。

②東京初進出店舗
東京初進出となる店舗が3店舗出店します。国産米100％の米粉にこだわったグルテンフリーパティスリー「BONBONS DE K」
や、“女性の1口サイズ”を徹底的に研究した大阪発祥のお土産用タルト専門店「○△□」など地元で支持を得ている店舗が東
京に初進出します。

③ルミネ初店舗
上野アメ横の行列が絶えないラーメン店「らーめん鴨to葱」や、ロケ弁としても有名な「秘密厨房」など、人気路面店の店舗や話
題性のある店舗が新宿駅エキナカに集結します。
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woofie（ウーフィ）

❝キャラメル×ナッツ❞をテーマにした、プレミアムギフトスイーツの新ブランドです。
アーモンドやヘーゼル、ピスタチオなど種類によって味わいや食感が変わる香ばしい
ナッツをお菓子にあわせて選定して、コク深いキャラメルを組み合わせることでマリアー
ジュをお楽しみいただけます。キャラメルのビターな味わいをナッツの香ばしい風味が
ぐっと引き立てる、ちょっぴりオトナのスイーツです。

新ブランド

35ＭＭ（サンジュウゴミリ）

小さなクッキー缶が目印のお店。
缶には35ミリサイズのクッキーが10枚入っています。
デザインはアートディレクター / グラフィックデザイナーの平林奈緒美さん。
お店で焼き上げたサクサクのスコーンも数量限定で販売いたします。

果実とバター canarina （かじつとバター カナリナ）
全国でここだけ果実とバターにこだわった新しいブランドがここ
イイトルミネにオープンいたします。いろとりどりの果実と、美しく
なめらかなバター。自然からの恵みをじょうずに組み合わせ バターの中に豊かな果実
の香りをぎゅっと、詰め込んで。それぞれのおいしさを引き出す工夫をたいせつに果実と
バターでとっておきのお菓子を作りました。カナリナの歌声が聞こえてくる お茶のじかん
がはじまります。

新ブランド

新ブランド

新業態

BAKERs‘ Symphony（ベーカーズシンフォニー）

BUNNY BREAD（バニーブレッド）

東京・東日本橋の人気ブーランジェリー〈BEAVER BREAD〉の割田健一シェフが
プロデュースした新業態がエキナカ初登場。日本の昔ながらの定番パンや菓子パン、
総菜パンのそろう“街のパン屋さん“。〈BUNNY BREAD〉ではパンを個包装することで
崩れにくく美味しい状態で保存することが可能に。日本の定番パンを、個性的な店舗デ
ザインのパン屋から新宿を拠点に海外のお客さまにも情報発信いたします。 

新業態

人が集いパンが集う多種多様なパンのセレクトショップ。新たに
セレクトエリアを拡大し、東京・神奈川・千葉・埼玉の100を超える
店舗から1,000アイテム以上のパンが集まるパンのセレクトショップです。さまざまなスタ
イルの店舗から、パン職人たちが工夫をこらして作り出す魅力的なパンの数々が集ま
ります。パン職人たちの奏でる名演奏に出会い、パンを愛する方々に多種多様なパ
ンを毎日楽しんでいただける、そんな贅沢な空間がベーカーズシンフォニーです。



Biop（ビオップ）

○△□（マルサンカクシカク）

BONBONS DE K（ボンボン ドゥ カ）
湘南・茅ヶ崎のグルテンフリーパティスリー。35種類のフィナンシェのほか、月替わりのパル
フェも好評のパティスリーが東京に初出店。国産米100％の米粉にこだわり、きび砂糖と
はちみつの甘み、北海道産バターのリッチな味わいのフィナンシェは、１日数量限定の焼
きたてもご用意。ナチュールやショコラなどベーシックなものから、茅ヶ崎産のしらすを使った
お酒に合うお食事系、EATo LUMINE限定商品まで豊富なラインナップが魅力です。

秘密厨房（ひみつキッチン）

日本各地から旬の食材を集め、シェフがイタリア料理で学んだ技術と様々な国籍
の料理のアイデアを詰め込んだ、新しいけど安心感のある特製お弁当やお惣菜。
ロケ弁当としても人気の秘密厨房の料理をぜひお楽しみください。

らーめん鴨to葱
（らーめんカモトネギ）

新業態

東京初

ルミネ初

ルミネ初

東京初

大阪にあるタルト専門店○△□（マルサンカクシサク）が東京に初出店。
タルトと女性の口のサイズを徹底的に研究し、あえて高さを低くしたタルトは、
お皿やフォークを使わずいつでも気軽にパクッとお召し上がりいただける「おみやげ」に
人気のタルトです。

厳選した国産合鴨を水のみでじっくりスープを炊いている、上野御徒町で人気のらーめん
店がエキナカに初出店。鴨本来の旨味とコク、それを引き出す葱が織りなすシンプルで奥
行のある味を、国産小麦と全粒粉をブレンドした特注麺に絡めてお楽しみください。

羅家 東京豚饅
（らけ とうきょうぶたまん）

ルミネ初

お茶漬けおにぎり 山本山
（おちゃづけおにぎり やまもとやま）

新業態

1690年創業。お茶と海苔の山本山が初のお茶漬け・おにぎり専門店をOPEN！
「元祖・煎茶商」こだわりのほうじ茶出汁がベースのお茶漬けと、上質な海苔が香る
おにぎりでお腹と心を満たします。

大阪土産の定番「551蓬莱」創業者の孫が、東京でもあの出来立てを味わって
もらいたいと創業者の味を再現した豚饅専門店。ご家庭ではもちろん、差し入れにも
ピッタリで東京土産の新定番になること間違いなしです。

MERCER BAKESHOP
（マーサー ベイクショップ）

新業態

名物“生キャラメルシフォンケーキ”でおなじみのシフォンケーキ専門店の新業態。
人気のふわもち食感のカップシフォンや、新たにフィナンシェをはじめとする焼き菓子など
がラインナップに加わり、忙しい日々のご褒美になる小さな幸せをお届けします。

イートイン

イートイン

立ち寄るお店で、からだは変わる。
忙しい毎日の中でも気軽に立ち寄れる「Natural Care Station」を目指し、Biople
の新業態として新たに誕生したBiop。気軽にエネルギーチャージできるドリンクや、ちょっ
とした不調に対応できるサプリ、おいしくからだもココロもうれしいフードなど、未来のあな
たを想う原料にこだわったナチュラル＆オーガニックな食品やコスメを取り揃えています。
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治一郎

■治一郎のマフィン
治一郎ならではのしっとりとした生
地のマフィンに、中央にフィリングを
流し仕上げました。
■価格：500円(税込)

MERCER BAKESHOP

35MM

■注目の新ブランドの商品やイイトルミネ限定商品などここだけでしか買えない商品が多数！

woofie 果実とバター canarina

秘密厨房

germe

岡田謹製あんバタ屋

BONBONS DE K

■サンドクッキー
 キャラメル＆ヘーゼルナッツ
コクのある甘さひかえめのキャラメルソー
スをスペイン産のミルクチョコレートで包
み、皮付きヘーゼルナッツパウダーを練
り込んだクッキーでサンドした逸品。
■価格：6枚入1,620円(税込)

■クッキー
毎日食べたくなるような、やさし
い味わいのクッキー。プレーン、
アールグレイ、チョコチップ、限定
フレーバーの4種類の味わいをお
楽しみください。
■価格：950円(税込)

■カップシフォンケーキ
米粉を使ったふわもち生地が特長
のMERCERグループの人気商品
を、よりお手軽に楽しめるカップで
豊富なフレーバーをご用意。
■価格：580円(税込)～

■果実とバターのサブレ 6枚
小麦に果実とバターを合わせ、さっ
くりと焼き上げた、食感や香り・素
材を味わう、カナリナこだわりの３
種類のサブレ詰め合わせです。
■価格：1,296円(税込)

■financier au
caramel poire
洋梨のコンポート入り、生キャラメ
ルをかけたEATo LUMINE限定
グルテンフリーフィナンシェ。
■価格：370円(税込)

■あんバタハモニカ
ふんわりやわらかいスポンジ生地
に、特製バタークリーム、粒あん
羊羹を交互にサンド。厚めにカッ
トしお召し上がりください。
■価格：2,160円(税込)

■クリアバックアレンジメント
(グリーン)

イイトルミネ開業を記念して
germe(新芽)をイメージした瑞々
しいグリーンカラーのフラワーアレンジ
メントを開業期間限定でご用意。
■価格：2,200円(税込)

■極み「春」弁当
日本料理の自然の風景や花鳥風月
を器の中で表現する見立て料理にな
らい、月毎に移ろう季節の情景をお弁
当に詰めました。丁寧に調理された具
材をちりばめたちらし弁当です。
■価格：3,240円(税込)

バンコク屋台 カオサン

■カオサンロードヌードル
タイのバンコク屋台トムヤムヌードル。
タイの方に愛されている辛い、酸っ
ぱい、甘い、しょっぱいが一度に味
わえるクリアタイプのトムヤムスープで
現地本場の味を再現。
■価格：1,180円(税込)

■【EATo LUMINE×COEDO】『Our Time』
埼玉県川越市発のクラフトブルワリーCOEDOとイイトルミネがコラボレーションしたオリジナル
ビールを成城石井で限定発売。美しい黄金色に、シトラスやトロピカル系のホップアロマ香る
Hoppy Wheat Ale。抑え目な苦みと酸味、ホップフレーバーの余韻をお楽しみいただける
ビール「Our Time」を、多くの人が行き交う新宿から発信します。どんな料理にもどんなシー
ンにもぴったりとハマる、わたしたちの日常がスペシャルな時間になるようなデイリービールです。
■価格：399円（税込）

成城石井

新ブランド

イイトルミネ限定

イイトルミネ限定

イイトルミネ限定

イイトルミネ限定

イイトルミネ限定 イイトルミネ限定

新ブランド

新ブランド

イイトルミネ限定

新ブランド



■映像や香りによる没入体験ができる次世代自販機がエキナカに登場 「THE BENCH」

■West Coast Brewing

静岡でビール造りを行う「West 
Coast Brewing」。人気クラフ
トビールがオープン時に登場！

購買行動と連動して没入体験ができる新感覚のアートスポット「THE BENCH（ザ ベンチ）」。
店内にはロッカー型の自動販売機が設置してあり、商品を購入すると、それぞれの商品に関連したプロジェクションマッピング
演出が出現。さらに演出と連動して香りも漂い、瞬間的にその商品の世界観に入り込むことができる、新しい購買体験が
可能な店舗となっています。

特長① ここでしか買えないオリジナルの商品や、各所から厳選した商品をラインナップ
THE BENCHだけの限定アルコールドリンクやクラフトビール、それらとベストマッチするここにしかないおつまみ、和を意識し
たこだわりのスイーツなど、各所から厳選して仕入れた商品を取り揃えています。取り扱う商品は随時変化するため、来店
ごとに新たな発見を楽しむことができます。

特長② 商品イメージに合わせて空間と香りが変化
自動販売機で希望の商品を購入し、商品と一緒に置かれてある二次元コードを指定の二次元コードリーダーに読み込ませ
ると、駅をイメージした店内から一転、店舗空間および空間に漂う香りが変化します。空間演出は合計4種類（通常時演
出も含めると7種類）・香りは6種類を用意しており、商品カテゴリごとに異なった演出/香りを楽しむことができるため、商品
それぞれの世界観に没入することが可能です。

■店舗イメージ ■開業時の代表的な商品

■OPEN BOOK レモンサワー

ゴールデン街に燦々と輝く、新宿
を代表する大人気レモンサワー
のお店。THE BENCHだけのオ
リジナルのレモンサワー缶を販売
します。
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■開業記念！ルミネ新宿でスムーズにお受け取り！イイトルミネプレオーダー

イイトルミネに出店しているショップの一部商品をネットで事前決済し、いつものお買い物ついでにルミネ新宿にて受け取れる
サービスです。イイトルミネでしか購入できない商品や新ブランドの商品を並ばずに、効率よく購入いただけます。
ショップ一押しの商品をイイトルミネプレオーダーでぜひお楽しみください。
ルミネカードのご利用で引き落としの際、お買い上げ金額が5％オフの対象です。

【対象ショップ】
woofie・岡田謹製あんバタ屋・果実とバター canarina
八 by PRESSBUTERRSAND・BONBONS DE K ・山ノチーズ
（※山ノチーズは第三弾のみの出店となります。）

【ご利用方法】
1.イイトルミネHPからイイトルミネプレオーダーページに遷移し商品情報をチェック
2.お好きな商品を選択しカートへ追加
3.希望の受取日とお支払い情報を入力
4.注文時に指定した日にルミネ新宿 ルミネ1-5F ルミネサービスカウンター
 にてお受け取り

【会期】
第一弾 [受付]4月1日（月）～12日（金） [お渡し]4月17日（水）～21日（日）
第二弾 [受付]4月13日（土）～19日（金）[お渡し]4月24日（水）～28日（日）
第三弾 [受付]4月20日（土）～26日（金）[お渡し]5月1日（水）～5日（日）

【受取場所・受取時間】
ルミネ新宿 ルミネ1-5F ルミネサービスカウンター 11:00～20：30※ルミネ新宿店の営業時間とは異なります。
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【一般のお客さまからのお問い合わせ先】

ルミネ・ニュウマン代表電話：03-5334-0550

■「EATo LUMINE（イイトルミネ）」とは

EATo LUMINE（イイトルミネ）のコンセプトは「EAToでイイトキ、イイトキメキ。」。人気の飲食店をエキナカに取り揃え、気
軽に立ち寄ってトレンド感のあるグルメを手に入れることができるタイパ（タイムパフォーマンス）・ウェルパ（ウェルネスパフォーマ
ンス）の高い食体験の提供を目指します。忙しくても美味しいものを食べたい人や、話題のお店や流行りのグルメに関心のあ
る人に向けた、エキナカならではの新グルメスポットです。

1日の乗降客数世界一※1である新宿駅の立地を活かし、時間を有効活用しながらも気軽にトレンドグルメを楽しみ、心身
ともに前向きな気持ちになってもらうための空間を提供します。
※1…2018年にギネス世界記録に認定

【関連リンク】
[イイトルミネ特設サイト] www.lumine.ne.jp/eato-lumine/
[イイトルミネ公式インスタグラム] @eato_lumine

http://www.lumine.ne.jp/eato-lumine/
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参考：ショップ一覧

カテゴリ ショップ名

新
ブ
ラ
ン
ド

新
業
態

東
京
初

ル
ミ
ネ
初

スイーツ woofie ウーフィ ● ●

スイーツ 岡田謹製あんバタ屋 オカダキンセイアンバタヤ ●

スイーツ 果実とバター canarina カジツトバター カナリナ ● ●

スイーツ 35MM サンジュウゴミリ ● ●

スイーツ 治一郎 ジイチロウ

スイーツ 八 by PRESSBUTTERSAND ハチ バイ プレスバターサンド ●

スイーツ BONBONS DE K ボンボン ドゥ カ ● ●

スイーツ MERCER BAKESHOP マーサー ベイクショップ ● ●

スイーツ マルサンカクシカク マルサンカクシカク ● ●

スイーツ 山ノチーズ ヤマノチーズ ● ●

フード RF1／神戸コロッケ アール・エフ・ワン／コウベコロッケ

フード サラダデリ MARGO サラダデリ マルゴ

フード つばめグリルDELI ツバメグリルデリ

フード BUNNY BREAD バニー ブレッド ● ●

フード 秘密厨房 ヒミツキッチン ●

フード BLOSSOM&BOUQUET TOKYO ブロッサムアンドブーケ トウキョウ ● ●

フード BAKERs‘ Symphony ベーカーズ シンフォニー ● ●

フード 羅家 東京豚饅 ラケ トウキョウブタマン ●

レストラン・カフェ お茶漬けおにぎり 山本山 オチャヅケオニギリ ヤマモトヤマ ● ●

レストラン・カフェ そばいち ソバイチ ●

レストラン・カフェ 立鮨 すし横 タチズシ スシヨコ ● ●

レストラン・カフェ バンコク屋台 カオサン バンコクヤタイ カオサン

レストラン・カフェ ベックスコーヒーショップ ベックスコーヒーショップ ●

レストラン・カフェ らーめん鴨to葱 ラーメンカモトネギ ●

グロッサリー 成城石井 セイジョウイシイ

その他(フード) THE BENCH ザ ベンチ ● ●

その他(フラワー) germe ジェルム ● ●

その他(コスメティック) Biop ビオップ ● ●

※新ブランド・・・イイトルミネで新しく誕生するブランド
※新業態・・・既存ブランドの別業態


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6
	スライド 7

